Vinafi umi dobré vino i ze slab$Siho ro¢niku, odepsal v on-line sommeliér
13. bfezna 2009 9:57, aktualizovano 12:21

Nejen na kvalitu vin, ale i na rozdil mezi ¢eskymi a moravskymi viny odpovidal ¢tenafim iDNES.cz moravsky
znalec vin Marek Babisz. "Byl jsem velmi pfekvapeny z Cetnosti a také z kvality otazek poloZenych v on-line
rozhovoru," prozradil MF DNES Babisz, ktery je hlavnim sommeliérem Narodniho vinafského centra ve Valticich.
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Marek Babisz dohlizi na stovku nejlep$ich vin z celé republiky v prestiznim Salonu vin na zamku ve Valticich.
Vinu a vinafstvi vénuje od patnacti let, kdy zacal studovat na Stfedni vinafské Skole ve Valticich. Oboru se
vénoval i na Mendelové zemédélské a lesnické univerzité v Brné.

"Vinu se musi Clovék stéle vénovat a vzdélavat se. Na trh pofad pfichazeji nova vina a kdo se chce v nabidce
orientovat, musi vSe sledovat," fika.

Za odbornika plati uz tfinact let. V roce 1998 byl druhym nejlepSim sommeliérem v republikové soutézi. Od té
doby se pry vénuje spi$ samotné praci kolem vina.

Degustatorské zkousky podle pravidel Evropské unie ho pasovaly nejen na hodnotitele v fadé domacich, ale i
svétovych soutézi. Je také ¢lenem komise Statni potravinarské inspekce. "Jejim Ukolem je tfidit vina, ktera chtgji
na trh," pfibliZzil.

Bavi ho sledovat, jak se kvalita vin domacich vyrobcl neustale zvySuje. "Vyrobu vina berou skute¢né vazné a
zlepSuji vyrobni procesy," ocenil vinafe Babisz. "Je to pro mé hnaci motor," dodal.

Na online rozhovor se ¢tenafi ma kromé jiného pfipravené i podrobné informace k chystanému festivalu
otevrenych sklep Modré hory. Uskutecni se o vikendu 21. a 22. bfezna v obcich Velké Pavlovice, Boretice,
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Kobyli, Vrbice a Némcicky. Na vinafskeé turisty tu ¢eka prvni jarni zazitek spojeny s putovanim po sklepech,
pFivétivi hostitelé i bohaty doprovodny program.

OTAZKA: Jaky roénik moravského vina povazujete za nejlepsi?
Olda

g

ODPOVEb: ZaleZi z jakého hlediska to berete. Dle mého nazoru byly dle klimatického hlediska vyborné
ro€niky 2006, 2005, 2003, 1999 a 1997. Pokud budeme brat rocniky dle kvality vin, tak v dnedni dobé vinafi
dokazi i z méné pfiznivého klimatického ro€niku vyrobir Spickova vina. 13.03.2009 10:07

OTAZKA: Dobry den, jak je moZné, Ze v komisich vystav hodnoti vina lidé, ktefi sami vina vystavuji, tedy hodnoti
sva vina? Nepisté mi hlavné, Ze je ve slepém hodnoceni nepoznaji. Je to podle vas pravné a etické?
Radim Suchy

‘A
-3 ODPOVED: Z mé zkudenosti vim, Ze i kdyZ hodnoti degustatofi "vyrobci” sva vina, tak v tom mnoZstvi
anonymnich vzorkU si sva vina nepoznaji. A i kdyby nahodou ano, vyhodnocovani vysledkl funguje tak, Zze z péti
¢i sedmi degustatorl se eliminuje nejvyssi a nejhorsi vysledek a ze zbylych hodnot se udéla primér. Takze i
kdyby si své vino takzvané nabodoval, bude eliminovan. 13.03.2009 10:11

OTAZKA: Mam s kamaradem jednu lahev archivniho vina z roku 1978, je to Muler a je ze Znovinu. myslite si, Ze
to bude jesté k piti. A kde lahev nejlépe skladovat?

Karel
=

-l ODPOVED: Tézko fici, spiSe se obratte na firmu ze které mate vino. Vim, ze tam provadi pravidelné
degustace starych ro¢nikli a vyhodnocuiji kvalitu vin. 13.03.2009 10:13

OTAZKA: Vino piju celkem &asto, ale pfili§ se v ném nevyznam. Kde mam s osvétou za&it?
Andrea

y ..
ODPOVED: Doporucéuji seminare, které pofada Narodni vinafské centrum nebo Vinaiska akademie
Valtice. V&Fim, Ze si urc€ité vyberete, co vas zajima. 13.03.2009 10:16

OTAZKA: Pane Babisi, které vinarstvi v CR Fadite nejvy$e — pfistupem k vinici, technologii vyroby, kvalitou vin
Bobulka

o N
ODPOVED: Pred 15 lety by se dala Spickova vinafstvi spocitat na prstech jedné ruky. Dnes jich jsou
desitky. Urcitym kritériem jsou ocenéni vin na zahrani¢nich a prestiznich domacich vystavach. 13.03.2009 10:20

OTAZKA: V posledni dobé vidim rtizné upoutavky na akci Festival otevienych sklept. Vite co je to za akci a
doporudil by jste ji?
Martina

y L.

ODPOVED: Festival navazuje na tradici oevienych sklept v jednotlivych vinafskych obcich a bude v
kazdém ro&nim obdobi vrcholem vinafské turitické sezény. Budou tam renomovani vinafi. V8echno se dovite na
www.otevrenesklepy.cz 13.03.2009 10:21

OTAZKA: Pane Babiszi, zajimalo by mé&, jak je to podle Vas s tvrzenim, Ze na Moravé nejsou kvalitni ervena
vina?
Ales

{8

ODPOVED: O tom jaké jsou &ervena vina z Moravy, se mUZete pfijit pfesvédgit sam pristi vikend na
Festival otevienych sklepl. Pofada ho Partnerstvi, 0.p.s. a vinafi z Modrych Hor. Tato lokalita je vyhlasena
¢ervenymi viny. www.otevrenesklepy.cz Dukazem kvalitnich moravskych ¢ervenych vin jsou Uspéchy nasich
vinafl na mezinarodnich soutézich. Pfikladem jsou stfibrné medaile z Vinalies International Paris, kde jsme



ziskali stfibrné medaile na Svatovafinecke a Zweigeltrebe. Obé vina mizet zhodou okolnosti ochutnat v Salonu
vin CR 13.03.2009 10:26

OTAZKA: Chtél bych se zeptat, kam podle Vas za vinem. Na Moravé je spousta akeci, jak se v nich vyznat, ktera
je kvalitni a na kterou zajet?
Lubos

B
g ODPOVED: MZete si nechat akci doporugit od nékoho, kdo jiz danou akci navstivil, nebo se podivat na
www.vinazmoravy.cz ¢i www.vinazcech.cz, kde najdete kalendar vinafskych akci. Doporuéuji napf. vinobrani ve
Znojmé, Mikulové, Valticich, Velkych Pavlovicich, Uherském Hradisti, nebo dny otevienych sklepl v jednotlivych
vinafskych obcich napF. ve Velkych Bilovicich, Pavlové, Novosedlech, Hruskach. Nebo jiz zminény Festival
otevienych sklepu, ktery se bude konat ¢étyfikrat do roka a pokazdé v jiné vinafské oblasti. Milovniky vin provede
v§emi zakoutimi vinafské oblasti Morava. Osobné se potkate za rok s 200 vinafi pfimo v jejich sklepech.
13.03.2009 10:33

OTAZKA: Dobry den, jak jako sommeliér hodnotite systém vystav vin, kdy vitézi zejména mlada vina, ze kterych
hned v prvnim okamziku vybuchne jejich aroma a chut, ale tato vina jsou naprosto bez potencialu a upfimnosti (a
po roce jsou bez ducha)

Emil Jansky

B

ODPOVEb: Ano mate pravdu, ze néktera vinafstvi jsou zaloZzena na vyrobé vin z primarni aromatikou.
Je také pravda, Ze tato vina nelze dlouhodobé skladovat. Ale trh poptava pravé i takova vina a zalezi na kazdém
vinafi jakym smérem se jeho technologie bude ubirat a koho chce se svymi viny oslovit. J4 osobné& mam rad oba
styly vyroby, jak vina lehéi tak i vina s potencialem na dlouhodobé skladovani. A zalezi na okamziku, které si
oteviu a s radosti ochutndm. 13.03.2009 10:40

OTAZKA: Dobry den, vinu dneska rozumi kazdy papala$ a snob. kdo je podle vas nejvétsi placal?

Petra
EL :

« T ODPOVED: Reknu to tak, ¢im vic se nékdo chlubi, ze vinu rozumi, tim méné o tom viné vi. Ten kdo vi,
je vétdinou skromny. 13.03.2009 10:43

OTAZKA: PFijemny den, jaky potencial podle vas ma &eska vinai'ska oblast ve srovnani s moravskou? Maji tamni
produkty Sanci v konkurenci moravskych vin uspét?

Milos

pE— ODPOVED: Samoziejmé Ze Seska vina $anci maji, ale eské vinare to stoji daleko vice Usili. Morava a
jeji podoblasti maji hold na p&stovani révy vinné pfihodnéjsi klimatické podminky neZ podoblasti v Cechach.
Doklada to tfeba i to, Ze v lofiském roce byla dvé vina v Salonu vin CR vyborny Ryzlink rynsky z Roudnice nebo
Rulandské modré z Kutné Hory. 13.03.2009 10:49

OTAZKA: Dobry den, jsem ze severni Moravy a mam moc rada Ostravsky kahan. Co si o mné myslite?

B.
EL

p— ODPOVED: Nevim zda se jesté dnes toto znamkoveé vino vyrabi. Vim ale, Ze pfed rokem 1989 bylo toto
vino velice popularni. Pokud se nemylim tak se vyrabélo kupazi nékolika odrdd s pfidavkem cukru. Ja osobné
preferuiji jiny typ vina. 13.03.2009 10:55

OTAZKA: Doporuéte mi podle vas nejlepsi &i nejzajimavéjsi brnénskou vinotéku.

Béta
FL

- ODPOVED: Téch dobrych vinoték v Brné je pomérné hodné, ale dobrou zku§enost mam napf. s
vinotékou Vinna galerie. 13.03.2009 10:57

OTAZKA: Co je pravdy na tom, Ze stfidmé piti vina je zdravi prosp&sné? A je pro zdravi lepsi Gervené nebo bilé
vino?
Jarka



‘A
o ODPOVED: Pravidelné piti vina je opravdu prosp&sné. Denné by jsme méli vypit tak 2 aZ 4 dcl vina. Ve
viné je totiz obsazeno spoustu antioxidativnich a i jinych latek, které maji pfiznivy vliv na lidsky organismus. Od
snizeni Spatného cholesterolu, pfes travici Ustroji az po pfiznivé posilovani imunity. Je pravda, Ze v Cerveném
viné je obsah téchto latek troSicku vysSi nez u bilého &i rdZzového vina, ale staci kdyz si date o deci bilého vina
vice a obsah latek se vyrovna. O pFiznivych Ggincich vina se mdzete pfesvédgEit napf. na Festivalu otevienych
sklept nebo na jinych vinafskych akcich. 13.03.2009 11:04

OTAZKA: Radi jezdime s kamarady na kolech po Moravskych vinafskych stezkach. Nevyrazite pri§té s nami?
honza

g - L.
ODPOVED: Pokud budu mit ¢as a budu vam stacit na kole a vy mé ve sklepé tak klidné. 13.03.2009
11:04

OTAZKA: Ktery $punt v lahvi s vinem vhodnym pro archivaci je lepsi, korkovy nebo umélohmotny?
vojta

{8

ODPOVEb: Uzavér z plastu se spiSe pouziva na kratkodobéjsi skladovani vina do 5 let. Vyhoda tohoto
uzaveéru je, Zze vino pod timto uzavérem neméni pfili$ svij charakter, zraje pomaleji. Proto se spi$e hodi pro bila
vina nebo mlada, lehka a svézi €ervena vina. Proto se lépe na delSi skladovani hodi kvalitni pfirodni korek, ktery
umoznuje vinu, se dale v lahvi vyvijet. 13.03.2009 11:08

OTAZKA: Dobry den, uz jste byl néjaké skuteéné dobré &ervené vino z Ceské republiky? Nebo to prosté neni
mozné v nasich podminkach vytvorit a méli bychom se orientovat na bilé?
Hrebicek

B

ODPOVED: Stale slySim nazory, Ze moravska a €eska Cervena vina jsou horsi nez vina z jiznich zemi a
musim s tim siln& nesouhlasit. Pil jsem spoustu $pi¢kovych &ervenych vin z Ceské republiky a pIné se vyrovnaji a
mnohdy i pfed¢i ty zahrani¢ni. Pfikladem jsou kladné ohlasy ze Salonu vin od zahrani¢nich navstévnik(. Zkuste
se presvédcit o kvalité ¢ervenych vin osobné na Festivalu otevienych sklepu, které se ted uskute¢ni na
Velkopavlovicku, coz je oblast hlavné na €ervena vina. 13.03.2009 11:14

OTAZKA: Jaké &ervené vino dejme tomu do 500,- k& byste mi doporuéil? Napadne vas néjaké?
lulik

y L.
- ODPOVED: V Salonu vin jich naleznete spoustu, podivejte se na ww.salonvin.cz. Doporugi je vSak
nejprve ochutnat, protoZe kazdy preferuje trosi¢ku odliSny styl vina. Nevim zda mate rad ¢ervené vino lehéi,
barikové, hutné atd. Pokud by jste specifikoval, co pfesné hledate, jaky typ ¢erveného vina, urcité bych vam

vybral nékolik variant. 13.03.2009 11:20

OTAZKA: D4 se pii degustaci ledového vina poznat, Ze hrozny pro takové vino skute&né prosly mrazivymi
teplotami venku na vinici ¢i "prachsproste" lezely nékde v mrazaku?
anonym

{8

ODPOVEb: Vinafsky zakon nepovoluje vyrobu ledového vina "z mrazaku". A i kdyZ znam velkou
spoustu vinarl, neznam nikoho kdo by takto délal. Jednak si vyrobu ledového vina pfisné hlida SZPI, kdy
inspektor pfijde pfimo do vinice pfi sbéru ledového vina a zapi$e obsah cukru a mnozstvi sklizenych hroznu z
dané vinice. A pak nasledné toto vino je znovu kontrolovano pfi odbéru vina pfi zatfidovani vin na trh. A dneska
to zadny poctivy vinaf ani nema zapotfebi falSovat takhle vino, protoZe ztratit divéru zakaznik(, je pro vinare
daleko horsi, nez dostat pfipadnou pokutu od pfislusnych organu. 13.03.2009 11:31

OTAZKA: Jak byste charakterizoval chutove a z hlediska vune tzv. korek ?
Jan

y
ODPOVED: Popsat je to velice tézké. Doporucuji vam ale navstivit napf. kurz Uvod do degustace vina,
kde se prakticky probiraji i vady a choroby vina. Nebo si muzete zakoupit knihu Vady a choroby vina, kterou



vydalo Narodni vinafské centrum a zde mate odborné prfesné popsany témér viechny vady a chorby vina.
13.03.2009 11:34

OTAZKA: Dobry den, jaky je va$ ndzor na biovina a biop&stovani? V em jsou biovina lepsi? A co porovnani
nase versus zahrani¢ni?
Radka Hanusova

ODPOVED: V lofiském roéniku Salonu vin jsme méli v expozici dvé vina z bioprodukce Malverinu a
Laurot a musim Fict, Ze se mé obé vina velice libila. Biovina nejsou ni€im lepSi &i hori nez vina "klasickd", pouze
maiji pfisnéjsi pravidla pfi pouzivani chemie. V lorfiském roce jsme byl na veletrhu Prowein v Dusseldorfu, kde
byla degustani zéna s bioviny a musim Fict, Ze i Uroven zahrani€nich vin je na vysoké urovni. 13.03.2009 11:41

OTAZKA: V duchu dotazu pana E. Janského, jaky mate pohled na to, Ze se v rAmci soutézi selektuji viceméné
technologicky vyumélkovana vina, ktera maji velmi kratkou zZivotnost a na takovato jde samoziejmé ve velké
spousté pripadl narazit v Narodnim salonu. Nezajima mne odpovéd ve smyslu toho, Ze to preci tvofi sami vinafi
a asi na pozadavek trhu, nicméné Vas nazor na véc. Mozna by stalo za to davat do salonu pouze mlada vina,
protoze v dobé nastaveni systému soutézi tak jak je a (ne)zkusenosti spousty degustatorli s pravdivymi viny bez
syntetickych Uprav, stejné nemuze vybérovym sitem projit mnoho opravdu zajimavych vin. Diky za Sirsi odpovéd.
MT

ODPOVED: Salon vin vedu pres ti roky a mohu tedy ze zku$enosti Fici, e mlada vina postavena
hlavné na primarnim aroma by nevydrZela v expozici Salonu vin celych 11 mésicu. Vina vybiraji zkuSeni
degustatofi, ktefi maji degustatorské zkousky dle evropskych norem nebo SZPI a nehodnoti pouze vina do
Salonu vin, ale i na ostatnich vyznamnych soutézich. Ano jsou mezi nimi i vinafi, ktefi maji vina v Salonu vin, ale
diky poétu degustatort a eliminaci hodnot to stejné nema vliv na koneéné hodnoceni. BohuZel Zijeme v Ceské
republice a zavist je nam blizka. Misto toho, aby nékdo uznal jejich praci, je snadnéjSi pomlouvat. Jo ten tam
hodnotil, ten si to nabodoval. Jednak jaké vino se hodnoti vim pouze ja a vysledky jsou nékolikrat jesté
kontrolovany nezavisle na mé osobé. A nad celym priibéhem hodnocenim dohlizi nestor naSeho vinafstvi Prof.
Vilém Kraus. A kdokoliv ma pochybnosti miZe nahlédnout do vysledkd hodnoceni a vSe zkontrolovat, protoZze
musime dle zakona uchavat veskeré vysledky 5 let. Mym zajmem neni prosadit do Salonu vin konkrétniho vinare,
mym zajmem je aby v Salonu vin byla ta nejlepsi vina. A tomu podfizuji vSe. 13.03.2009 12:00

OTAZKA: Jak byste popsal typ Serveného vina, které mate nejradéji? Tézké, nebo leh&i? Atd. Poptipadé z jaké
destinace.
Hrebicek

ODPOVED: Mam rad hutné, piné, extraktivni nékdy i barikové &ervené vino z &eskych a moravskych
vinic. Nepreferuji Zzadnou lokalitu, pro mne je podstatné, Ze vino je technologicky perfektni. 13.03.2009 12:03

OTAZKA: Zajima mné, proé byvaji na vystavach tak vysoko cenéna vina se zbytkovym cukrem (a v nepomé&rném
mnozstvi oproti suchym vinGim), kdyz v porotach zasedaji ,odbornici®, ktefi by méli byt schopni vino posoudit bez
ohledu na cukernatost ,s nadhledem®. V Salonu vin, je mezi vSemi veltliny,viasaky, muellery a burgundskymi
odrGdami jen 5 suchych vin ze 40!!!). Dékuji

Roman Cech

ODPOVED: Styl vin odrazi klimatické roéniky a poptavka. Uvidite, Ze kdyz budou zakaznici preferovat
hlavné sucha vina a pfijdou klimaticky horsi roéniky pomér se zméni. Dukazem toho je leto$ni roénik Salonu vin,
kde naleznete téméf 60 vin sobsahem cukru do 10 g/l. Na otdzku pro¢ vyhravaji sladsi vina nad suchymi? To se
budete muset pfimo degustatord, ja to nerozliuji. Mate vSak pravdu, Ze sucha vina jsou oproti tém slad$im
hendikepovana. Mozn3, Ze by stalo za uvahu zménit statuty soutézi kde by se napf. hodnotili vina do 4g/l a pak
vina nad 4g/l. Otazka je kolik a to hlavné bilych vin bude v té prvni kategorii. 13.03.2009 12:10



